CONTEUDO CURRICULAR - AGRONOMIA (DIURNO E NOTURNO)

Ingressantes a partir de 2017
6° PERIODO

Disciplina: Tecnologia de Produtos Agropecuarios

Estudos relacionados ao Leite. Composicdo e estrutura fisico-quimica do leite. Microbiologia do
leite. Queijo: processo de elaboragcao. Estudos relacionados a Carnes Vermelhas e Aves.
Fundamentos da ciéncia da carne. Composicdo quimica e valor nutritivo da carne.
Caracteristicas organolépticas. Principios e métodos de conservagdo de carnes e seus derivados.
Fabricacdo de embutidos. Instalagbes industriais para produtos carneos. Legislacao de produtos
carneos. Estudos relacionaos a Pescado. Tecnologias de alto investimento para a conservacdo do
Ementa: pescado. Estudos relacionados a Ovos. Estudos relacionados a Caracteristicas das matérias-
primas vegetais; Composicao e estrutura dos principais produtos de origem vegetal;
Conservacdo de frutas e hortalicas. Frio. Calor. Desidratacdo. Liofilizacdo; Tratamentos e
processos industriais dos principais produtos vegetais; Instalagdes industriais para alimentos de
origem vegetal; Tecnologia de graos oleaginosos e cereais; Tecnologia dos produtos amilaceos;
Obtencdo do malte e elaboragdo de cervejas; Enologia; Legislacdo relativa a producgdo e
comercializacdo de produtos vegetais.

Disciplina: Economia e Gestdao Agroindustrial

Conceitos, O setor agricola, Sistema econ6mico, Modelo de mercado, A empresa e a producdo,

Caracterizacdo do setor agricola, Principios elementares em economia, Evolucdo histérica da
ciéncia da administracdo, A empresa agricola e seu campo de atuacdo, O empresario e suas
Ementa: habilidades, Areas e niveis empresariais, Fatores internos e externo que afetam a empresa
agricola, Estratégias empresariais e o processo administrativo (planejamento, organizacdo,
direcdo e controle), Introducdo ao estudo da economia agricola, Estudo dos custos na empresa

agricola, Grupos de custos na empresa agricola, Capital e juros no setor agricola.
Disciplina: Anatomia e Fisiologia Animal




Ementa:

Importéncia e significados bioldgicos (anatdomicos e fisioldgicos) de aspectos de interesse
zootécnicos, em animais de produgdo. Coevolugdo dos organismos com o ambiente e a sua
relacio com o desenvolvimento de suas anatomias e fisiologias. Aspectos anatdémicos,
fisiolégicos e patoldgicos nos processos de produgdo animal. Sistemas neurais e enddcrinos na
regulagdo e controle dos sistemas digestivo e reprodutivo. Sistemas circulatério, respiratério e
imunolégico na regulagdo e controle de situagGes problemas especificas. Manipulagdo de
variaveis bioldgicas para mitigar situacées em relacdo a questbes ambientais.

Disciplina:

Agrometeorologia

Ementa:

Radiagdo Solar, balanco de radiagdo e de energia em comunidades vegetais, utilizacdo da
radiacdo pelas culturas; Fotoperiodismo e suas aplicacdes; Temperatura do ar e ar e
comportamento vegetal, termoperiodismo e vernalizacdo; Temperatura do solo; Relagbes
hidricas solo-planta-atmosfera; Deficiéncia e Excesso hidrico em culturas; Vento e quebra-

ventos; Zoneamentos agricola e ecoldgico; Aplicagdes da Agrometeorologia em ambientes
nroteaidos

Disciplina:

Ecologia Vegetal

Ementa:

Estudo do inter-relacionamento entre os seres vivos e seu meio ambiente. Fatores bioticos e
abidticos. Dindmica de populagdes. Bioceonodtica. Ecologia aquatica e sua metodologia de
avaliacdo assim como a Ecologia aplicada incluindo a confeccdo de relatorios de impacto

ambiental. Nogdo de Ecologia aplicada como: controle biolégico. Recuperagdo de areas
dearadadas (terrestres e laciistres) Praticas labaoratoriais

Disciplina:

Atividade Complementar VI

Ementa:

As Atividades Complementares representam uma oportunidade de ampliagdo do universo
académico, cultural, cientifico e tecnoldgico do aluno, bem como um momento diferenciado no
processo de ensino-aprendizagem. Sendo um componente curricular obrigatério do curso, o
aluno devera cumprir pelo menos 360 horas dessas atividades. As horas desenvolvidas com as
Atividades Complementares faz parte e contam para a integralizacdo da carga horaria total do
CUrso.




